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IDENTIFICACAO

Disciplina Cadigo
TECNOLOGIA DE GRAOS 228040
Departamento Sigla da Unidade
Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial FAEM
Professor Responsavel pela Disciplina Matricula do SIAPE
Moacir Cardoso Elias 419638
Outros Professores Envolvidos
Alvaro Renato Guerra Dias, FAEM-DCTA 1076762

Manoel Artigas Schirmer, FAEM-DCTA
Marcia Arocha Gularte, FCD-DQA
Luiz Carlos Gutkoski, FAMV-UPF

1243030
1046529

Semestre | Duracao Carga Horaria Semanal Carga Horaria Total
Letivo em
Semanas 04 68h
I () Tedricas Exercicio Pratica Total Numero de Créditos
n(x) 17 2 0 2 68h 04

Pré-Requisitos

EMENTA
Propriedades, processos e métodos de beneficiamento de grdos. Tecnologia do
processamento de gréos oleaginosos, protéicos e amilaceos. Parboilizacdo de arroz.

Controle de qualidade de grdos e derivados. Legislacdo brasileira de tipificacdo e
classificacao de graos.

CURSOS PARA 0OS QUAIS E MINISTRADA

Programas de Pés-Graduacéo:
Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial ()
Ciéncia e Tecnologia de Sementes. ()

Obs. ! = (OA) Obrigatéria (OP) Optativa (AC) Area de Concentracdo (DC) Area de Dominio Conexo

Assinatura do Responsavel pela disciplina
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PROGRAMA ANALITICO

Unidades e Assuntos

N° de Horas
Aulas

1- Propriedades, processos e métodos de beneficiamento de graos.
1.1. Aspectos conceituais e evolutivos da industrializacdo de gréos.
1.2. Beneficiamento e processamento industrial de gréos.
2- Tecnologia de beneficiamento industrial convencional de arroz.
2.1. Producdo industrial de arroz integral.
2.2. Producdo industrial de arroz branco.
3- Tecnologia de beneficiamento industrial de arroz por parboilizacéo.
3.1. Operacdes hidrotérmicas na parboilizagédo de arroz.
3.2. Producdo industrial de arroz parboilizado integral.
3.3. Producéo industrial de arroz parboilizado polido.
4- Tecnologia de processamento industrial de aveia.
4.1. Tecnologia de industrializacdo de milho por via seca.
4.2. Tecnologia de industrializacdo de milho por via Umida.
5- Tecnologia de processamento industrial de cevada.
5.1. Tecnologia de industrializacdo de derivados fermentados de
cevada.

6- Tecnologia de beneficiamento industrial de feijdo e outros gréos
protéicos.

6.1. Tecnologia de processamento minimo em graos.

7- Tecnologia de processamento industrial de milho.
7.1. Tecnologia de industrializacdo de milho por via seca.
7.2. Tecnologia de industrializacdo de milho por via tmida.
8- Tecnologia de processamento industrial de trigo.

8.1. Tecnologia de moagem e farinhas.

8.2. Tecnologia de panificacao.

9- Tecnologia de processamento industrial de soja e outros graos
oleaginosos.

9.1. Métodos de extracao por prensagem solvente e mista.

9.2. Refinacdo de 6leos comestiveis.

9.3. Transesterificacdo de 6leos biocombustiveis.

10- Legislacgéo brasileira de tipificacéo e classificacdo de gréaos e
derivados.

10.1. Portarias e Instrugdes Normativas do Ministério da Agricultura
de classificacao e tipificacdo de amendoim, arroz, aveia, canola, cevada,
girassol, mamona, pinhdo manso, milho, soja e trigo.

10.2. Parametros de tipificacdo de graos.

11- Andlises de qualidade de graos e derivados.

11.1. Analises fisicas, quimicas e fisico-quimicas de graos.

11.2. Andlises de parametros de avaliacdo tecnoldgica de gréos e
derivados.

11.3. Andlises sensoriais e de propriedades de consumo de graos e
derivados.




Avaliacéo

a) Prova escrita: Sera realizada uma avaliagéo escrita, incluindo
todo o conteudo da disciplina, participando em 50% da avaliacao final.

b) Trabalho préatico: Constara de relatérios de aulas préaticas e da
execucao de um trabalho experimental que englobe tecnologia industrial
ou controle de qualidade de gréos e derivados, que resulte em um artigo
cientifico em condi¢des de ser publicado por periddico da area com
conceito minimo B no Qualis Capes. O experimento devera ser conduzido
em equipe, composta por 2 a 4 estudantes por grupo, orientados por 1 a 3
componentes do quadro docente-pesquisador das instituicdes
participantes do PPGCTA, e participara com 50% da avaliagao final.
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¢) Anais de congressos sobre o tema, Dissertacdes e teses pertinentes, Textos
didéaticos do proprio Programa




